Weihnachtsmenüs 2017
für den 1. und 2.Weihnachtstag 
(Alle Menüs sind inkl. Suppe und Dessert)
Bremer Hühnersuppe“A“ 
Fisch
1. Kabeljaufilet auf der Haut gebraten“A“
  Dijon-Senfsauce/Hausmacher Bratkartoffeln/
   gemischter Salat					                           27,50 €

2. Filet vom Norwegischen Lachsfilet“A“ 
  Winter-Blattspinat/Meerettichsauce/
   Petersilienkartoffeln		 					 28,00 €

3. Fischplatte “Gläserne Werft“ mit dreierlei Fischfilet“A“
   Frische Nordseekrabben/Buttersauce/ 
   Petersilienkartoffeln/gemischter Salat 	 	 		 29,50 €


4. Vegetarisches Menü 

    Cremesuppe vom Hokkaidokürbis“A“

  Winterlicher Gemüsestrudel“A“
   Maronen/Winter-Blattspinat/Kräuterveloute 			25,00 €
    	 
Fleisch
5. Medaillons vom Schweinefilet“A“ 
    Champignon-Thymian-Rahmsauce/ 
    Hausmacher Bratkartoffeln/gemischter Salat			 27,50 €

6. Halbe Oldenburger Hof-Ente aus dem Ofen“A“
    Apfel-Rotkohl/Honig-Orangen-Jus/ 
    Hausgemachte Kartoffelklöße	 				 	 28,00 €

7. Feines Rehragout in Portwein-Preiselbeeren-Sauce“A“  
    Rosenkohl/Birnen-Chilikompott/Butterspätzle		 	 29,50 €

Weihnachtliches Dessert“A“  

8. Kindermenü (bis 14 Jahre inkl. ½ Suppe und Dessert) 
   Paniertes Hähnchenschnitzel“A“
   Rahmsauce/Gemüse/Kartoffelkroketten		  		18,50 €


„A“ unsere Speisen von der Weihnachtskarte können die bekannten Allergene und Zusatzstoffe 
 wie z.B. Milch, Weizen, Nuss…beinhalten. Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unserem Service.

 		Jede Änderung wie z.B. andere Beilage, berechnen wir mit 50 Cent.


Restaurant/Café “Zur Gläsernen Werft”  Tel. 0421/6989489 

