Brunch Buffet Extra

Warm: Rostbeef vom Chariolais Rind Blndelbéhnchen und Kartoffelgratin Kabeljaufilet an
Gurkendillsauce mit Safranreis Ruhreier mit Schinkenspeck und kleinen Cocktail,und
Rostbratwirstchen Kalt: Scheiben vom Schweineriicken mit Champignonblattern und
Schnittlauchcrem Katenrauchschinken mit Honigmelonenschiffchen Heringsrélichen
Gro3mitterchen ,norwegischer Raucherlachs mit Preiselbeeren, gebeizter Gravedlachs in
schwedischer Senftunke, wachholdergeraucherte Forellenfilets Kaseplatte, Brotkorb, Butter,
Griebenschmalz, Bressoquark Dessert: Mandarinenquark und Vanillepudding mit Sahne
pro Pers. 24,50 €

Gutsherren Buffet

Melone mit Schinken ,Spargelrélichen gefillte Putenrdlichen Eierplatte,Mini-Frikadellen
Lachsplatte mit gefillten Lachsrolichen Forellenfilets mit Meerrettichsahne und Preiselbeeren
Matjes-Shrimps-Platte K&dseauswahl mit Obst garniert Kartoffelsalat, Schinken-Késesalat
Nudelsalat mit Tomaten und Mozarella Gefligelsalat im Orangenkérbchen frischer gemischter
Salat mit Warm: Wirziger Gemusekuchen Puten-Paprika-Ragout Kasselerbraten mit
Kasekruste Glasierter Schweinebraten dazu Bratkartoffeln, Butterreis, und kleiner Brotkorb und
KrauterDessert: Cappuschino-Creme Obstsalat mit Sahne

pro Pers. 24,50

Kalt Warmes Buffet Standard

mild geraucherter Schinken mit Melone Putenrdlichen mit Krauterfullung Spargelrdlichen
,Eierplatte garniert ,Hackballchen Schnitzelplatte (Schweine und Hahnchenschnitzelchen mit
Obst garniert) gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich Forellenfilets und Makrelenfilets
Kaseauswahl Kartoffelsalat Thunfischsalat, Gefligelsalat Porreesalat

« Warm: Schweinertickenbraten, mitfrischen geschmorten Champignons,dazu Kartoffel
kroketten Geschnetzeltes Ziricher Art mit Rostitaler, Broccoli und Sauce Hollandaise oder
Pfeffertopf ala Stroganof mit Butterreis und Kasseler Braten mit Bratkartoffeln und Krautsalat
oder Putenragout in einer feurigen Tomatenpfeffersauce mit Bandnudeln- und
Schweineriickenbraten mit Rosmarienkartoffel und Bohnenbindel

- Dessert:

- Mouse au Chocolat, Vanile-Kaffeecreme Obstsalat mit Sahne Brot und Brétchenauswa

pro Pers. 23,00€

Kalt Warmes Buffet Standard 2

« Mild geréaucherter Schinken mit Melone Putenrélichen mit Krauterfillung Spargelrdlichen
Eierplatte garniert Hackballchen Schnitzelplatte (kleine Schweine-u.Hahnchenschnizel)
geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich Kaseauswahl Kartoffelsalat Thunfischsalat
Geflugelsalat Schweinericken mit Kartoffelgratin und Erbsen u. Méhren Kasselerbraten mit
Bratkartoffel und Krautsalat oder Putenragout in einer feurigen Tomaten Pfeffersauce mit
Bandnudeln Hackbraten mit Salzkartoffel und gelben Bohnensalat

- Dessert: Tiramisucreme Brot und Brotchenauswahl mit Krauterbutter

pro Pers. 21,50 €



Kalt Warmes Buffet 3

« Nordische Fischplatte mit Raucherlachs , Makrelenfilets Forellenfilets ,Garnelen und Aal Roher
Schinken mit Hohnigmelone Schweinefiletmedaillons Gefligelplatte mit geraucherten
Entenbrustfilets, Hahnchenschenkel und gefiillter Putenbrust Gefliigelcocktail, Waldorfsalat mit
Apfel und Niissen Krabbencocktail

+ Wahlen Sie aus unseren warmen Delikatessen:

- Hasenrlckenfilets mit Pfifferlingen, Cognacrahmsauce, Haselnuf3spatzle u.Preiselbeeren in
Wiliamscristbirnen oder Flugentenbrust rosa gebraten mit Madeirasauce ,

- Orangenfilets und Curryreis oder Schweinelendchen am Stiick gebraten mitMorchelrahmsauce
und Butterspatzle Salatbuffet Gemusebuffet

- Dessertbuffet: Frischer Obstsalat, Mousse au Chocolat,Gotterspeise und Vanillepudding pro
Pers. 29,50 €

Norddeutsches Buffet

- Raucherfischauswahl mit Sahnemeerrettich (Raucherlachs, Graved Lachs,Forellenfilets
Makrelenfilets, Babypastete mit Nordseekrabben) Matjesfilet muit Apfel und Zwiebelsauerrahm
Poulardenvariationen mit Waldorfsalat Holsteiner Katenschinken Zwiebelmett Holzbrett mit
Kése der Region Verschiedene Blattsalate mit Dressing Brotkorb mit Butter

« Warm:

« Holsteiner Kartoffelsuppe mit Majoran Schweineschnitzel paniert mit Zwiebelauflage

- Dessert:Hamburger Beerengrutze mit Vanillesauce

pro Pers. 19,50 €

Gourmet Buffet

- Dillrahmsuppe mit Lachsstreifen Herrengeschnetzeltes:Rinderfilet mit frischemPaprika,
Champignons, Tomaten und Zwiebeln dazu Pfeffersauce und Reis Roastbeef rosa gebraten mit
Steinpilzrahmsauce und Schmorkartoffeln Gefliigelsalat Broccolisalat Thunfischsalat
Krabbencocktail Kasseler im Brotteig,u.Gemusekuchen Spargel in Farmerschinken gehullt
Eierplatte garniert Schweinelendchen Florida Raucherlachsplatte gemischte Raucherfischplatte
mit Nordseeaal gemischtes Kasebrett mit Obst

« Dessert:

« Weincrem, Mouse au Chocolat Brot und Brotchenauswahl mit Krauterbutter

pro Person 34,00 Euro



Rustikales Buffet

- Geraucherte Putenbrust mit Apfel Erdnuf3salat Bunt gemischte Platte mit kleinen Schnitzel
Hanchenschenkel, kleinen Frikadellen und Zwiebelmett

« Warm:

- Kasselerbraten mit Sauerkraut gefullt, und warmen Speckkartoffelsala und ganzen
Rostkartoffel Prinzessbohnensalat mit roten Zwiebeln bunter Farfallesalat

Broccolisalat mit Mandelsplitter Brotkorb verschiedene Brotsorten Kaseauswahl

- Dessert: Schokoladenpudding mit Vanillesauce, Vanillepudding mit Himbeersauce

pro Person 20,50 Euro

Starlight Buffet

- Raucherfischauswahl mit Dillsenfsauce und Sahnemeerrettich

« Warm:

- Franzosische Kasesuppe mit Hackfleisch, oder Vegetarisch mit Lauch Chinapfanne mit
geschnetzelter Putenbrust und frischem Gemise in Curry Sojasauce dazu Mandelreis
Knuspriger Krustenbraten mit Kartoffelauflauf, dazu Krautsalat Rustikales Kéasebrett -aus
Kéasewaurfeln und Friichten Brotkorb mit verschiedenen Brotsorten

- Dessert : Tiramisu und Waldbeercreme

pro Person 22,50 Euro

Das kleine warme Buffet 1

- Lauchcremsuppe mit Croutons Schweinegeschnetzeltes Ziricher Art mit Broccoli
Seelachsschnitte mit Kase gefillt in WeiRweinrahmsauce dazu Rdostitaler und Butterreis
Mohrensalat und Blattsalate mit Hausdressing

- Dessert:

+ Schokoladenpudding und Eisdessert

pro Person 21,00 Euro

Warmes Buffet Nummer 2

« Kraftbriihe mit Eiernudeln oder Gemusecremsuppe

« gedlnsteter Seelachs in Spreewalder Krautersauce Putenbraten in Paprikarahmsauce mit
Salzkartoffeln und griinen Bandnudeln dazu Kohlrabi, M6hrengemuse, Gurkensalat und
Blattsalate mit Hausdressing

- Dessert:

- Furst Plckler Eisschnitte oder Mandelpudding

pro Person 21,,00 Euro



Nummer 3.

- Rinderkraftbriihe mit Gemusestreifenge grillte Schweinshaxe mit Schwarzbiersauce gebratene
Huhnerbrust mit Zitronenbuttersauce, dazu Serviettenknddel, Butterreis, Apfelrotkohl und
Gemiuse der Saison Blattsalate mit Vinaigrette und Hausdressing

« Dessert:

« Rote Gritze mit Vanillesauce, und Schokoladenpudding

pro Person 20,50 Euro

-Nummer 4.

- Kraftbriihe mit Einlage Tomatencremsuppe

- Blatterteigpastete gefullt mit Ragout Fin Schweinefilet am Stiick gebraten mit
Morchelrahmsauce dazu Spatzle und Kartoffelkroketten Gemischter Braten von Pute ,Schwein
und Rind dazu Salzkartoffel und Kartoffelgratin Gemuseauswahl und kleines Salatbuffet

- Dessert:

« Furst Plckler Eis mit Sahne

pro Person 24,50 Euro



