MenuU Leichte Art

Als Aperetif:Ein Glaschen Proseco Geflligelterine mit Broccolistreifen frische Tomatensuppe mit
Basilikum-Parmesansahne Seezungenrélichen in Safransauce mit Butterreis dazu ein kleiner Salat
Dessert: weil3e Mousse au Chocolat

pro Person 23,00 Euro

Menu feine Art

Champignoncremsuppe Putengeschnetzeltes Indische Art mit Currysauce, Butterreis und Salatbuffet
Schweinelendchen mit Champignons, Sauce Bernaise und Broccoli Dessert:Mousse au Chocolat
pro Person 22,50 Euro

Menu Sommerabend

Advocado Sherry Suppe Riesengarnelen mit Thymian Buttersauce gefiillite Kalbsrélichen mit
Basilikum Dessert: Rote Gritze mit Sahne
pro Person 25,50 Euro

Vegetarisches Menii

Gemisesilze mit Krauterschaum Artischockensuppe mit Kartoffelkroutons Pilzsatrudel mit
Tomatensauce und Broccoli Dessert:Erdbeeren in Balsamicosauce mit Vanilleeis pro Person 18,50
Euro

Standard Meniu

Rindfleischsuppe Rinderbraten aus der Hufte geschnitten Schweinebraten Gemiseplatte
(Blumenkohl, Erbsen und Moéhren, Princesbohnchen Spargel) dazu Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln
und Kroketten Dessert: gemischtes Eis mit Sahne

pro Person 21,50 Euro

Klassisches Menu

Huhnerbrihe mit Reiseinlage Blattsalat mit Knusperspeck
Rinderrouladen mit Pilzen und Broccoli dazu Spatzle oder Petersilienkartoffel Dessert: Apfel-Sahne-

Creme mit Himbeeren
pro Person 21,50 Euro

Menu Alle Vier Nr. 1

Rinderkraftbriihe mit GrieRBkléRchen Medaillons von Schweinefilet an Morchelrahmsauce dazu Spatzle
und Broccoli Dessert:gemischtes Eis mit Sahne
pro Person 21,50Euro



Nummer 2

Tomatencremsuppe mit Sahnehaubchen Poulardenbrust mit Gemiserisotto und Currysauce Dessert:
Birnenfacher an Schikoladensaybayon
pro Person 19,50Euro

Nummer 3

Huhnerbriihe mit Reiseinlage Medaillons von Rinder- und Schweinefilet auf Champignoncremsauce
frisches Marktgemuse und Kroketten Dessert: hei3e Schattenmorellen mit Vanilleeis
pro Person 29,50 Euro

Nummer 4

Windbeutel mit Paprikacrem Bohnensalat Novelle-Cuisine griine Spargelsuppe mit Kresse
Kalbsrouladen mit pikannter Filllung Ragout von Frihlingsgemiise und Gberbackenes Kartoffelpirree
Dessert:Zitronencrem e

pro Person 26,50 Euro

Festliches Menu Nr.1

Pochiertes Lachsfilet auf Schmorgurkengemiise danach gefillite Maispoulade mit pikannter
Pfifferlingssauce und Bandnudeln Dessert:lockere Zitronen-Quark-Creme mit Apfel-Wein-Kompott
pro Person 26,50 Euro

Nummer 2

Feiner Salat mit Nuss-Vinaigrette Lachsfilet im Blatterteig mit Wildreismischung und Wei3weinsauce
dazu Broccoli Dessert:Schoko-Eiscreme auf Karamel-Orangen
pro Person 23,50 Euro

Nummer 3

Gedunsteter gefillter Radiccio Schweinsroulade mit Kartoffelgnochi und rotem Sauerkraut
Dessert:Exotische Fruchtsilze mit Kokus Rum Creme
pro Person 19,50 Euro

Familienfest Menu

Geraucherte Forelle mit Meerrettichsahne Krauterschaumsiippchen Saftiger Schweinertickenbraten
und wurziges Rotweingulasch mit Leipziger Allerlei und Schmorkartoffeln Dessert Bayrische Creme
auf Himbeermark

pro Person 26,00 Euro

Gourmet Menl

klare Rinderconsome Zanderterrine mit Lachskern und Zitronenmajonaise an kleinem Salatbouquet
Rindrfilet aus dem Ofen mit Tomaten- Champignongemuse und Butter-Kartoffel-Nockerln mit Broccoli
und Sauce Hollandaise Dessert: Kir-Royal-Creme mit Beerencocktail

pro Person 28,50 Euro



