Herzlich willkommen
Genuss-Wirtshaus-bittermann
Speisekarte. & Genuss.Zeitung
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Wo der  Wirt und seine Seele zu Hause sind! 

Kommunikation

Regionalität 

Qualität 

Tradition

Wein & Bier-Kultur 

Kinderfreundlich 

Gastfreundlich

Grillkurse
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Aperitif  |   Drinks  |   Starter  bei bittermann
Winzersekt & Winzer-Frizzante
die Winzer Göttlesbrunn-Carnuntum    5,40

„Weix’l & Mango-Lemonade
Weixl-Likör & Mango-Lemonade von Thomas Henry

Weix’l von Petra Kollmann, Höflein, Carnuntum    5,40

Heidehof dry GIN & Tonic
Thomas Rupp, Bruckneudorf-Carnuntum    9,90

Lillet & Rosenlimonade
francaise-rosé   Lillet & Fentimans   5,40
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Sommer-Sonne-Eistee
Hausgemachter Eistee
PfirsicheisTee oder TraubeneisTee   4,40

NEU:   NÖ-TIPP:

„Land Partie Bier“ von Zwettler

0,33 l Flasche   3,90

Zwettler-Saphir & Campari 
bierig-herb-appetit-anregend   3,80

Zwettler-„Black-Magic“-Radler 
bierig-fruchtig-appetit-anregend   3,80

Getränke  bei bittermann
alkoholfreie Getränke

… aus Carnuntum
Ernst Lager aus Göttlesbrunn 
Roter Traubensaft
 pur 0,25 l 2,80
gespritzt 0,25 l 2,40

Petra Kollmann aus Höflein   
Pfirsich-Nektar 
pur 
    0,25 l 3,80
gespritzt 0,25 l 2,80

Muskat-Traube g‘spritzt 
Flasche 0,33 l  2,80

Familie Christian Windholz aus Bruck 
Naturtrüber Apfelsaft 
pur 
    0,25 l 2,80
gespritzt 0,25 l 2,40

Thomas Windholz aus Bruck 
Holunderblütensirup 
gespritzt 0,25 l 1,90

… und mehr

Mineral Vöslauer 
still, mild oder prickelnd
0,33 l
2,80   0,75 l  4,80

Sodawasser 0,25 l 1,90
Soda/Zitrone 0,25 l 2,20
Almdudler 0,35 l 3,20

Pepsi Cola 0,35 l 3,20
Bierspezialitäten 

…aus dem Waldviertel 
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unser Bier vom Fass von der Privatbrauerei Zwettler  

Zwettler Original 
Seidel 0,3 l

3,60
Krügerl 0,5 l

4,20
Pfiff 0,2 l

2,40

Saphir-Prämium Pils
Seidel 0,3 l
3,80
Pfiff 0,2 l 
2,80
…in unserer Weinkarte finden Sie unsere Carnuntum WeinAuswahl glasweise oder in Flaschen!
Und in unserem Vinarium im 1. Stock können Sie die Weine zu Ab-Hof-Preisen mit nach Hause nehmen!

Vorspeisen & Suppen  bei bittermann
„Unser Beef Tartar“  &

Geröstete Eierschwammerl 
12,90

***

In Butter gebratene Garnelen 

mit Knoblauch auf Blattsalat   12,90

***
Geräuchertes Forellen-Mousse
Schwarzbrottoast   Radieschen   Gurke   8,90

***

Pachfurther Schaffrischkäse

 mit Gemüse Vinaigrette Basilikum Pesto   8,80

***

Rindssuppe mit Wiener Einlage

Leberknödel/Grießnockerl/Frittaten/Gemüse   4,80

***
Paprizierte Fischsuppe 
mit gemischtem Fisch & Gemüse als Einlage   8,80

***

Gedeck   2,90

Klassiker, Fisch & Co.  bei bittermann
Gebratene Fledermaus
Eierschwammerl-Rahmsauce
Petersilerdäpfel   16,80
***
Gebratene Lammstelze
Carnuntum Gemüse     Rahmiger Polenta   16,80
***
Gebratenes Schweinsfilet
Eierschwammerlrahmsauce     Erdäpfelstrudel   18,90

***

Knuspriges Lachsforellenfilet

Gegrillter Salat   Senfsauce   Rosmarinerdäpfel   18,80
***
Kleines Eierschwammerl-Gulasch
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mit Serviettenknödel   9,80

                ***

Gyros & Cous-Cous von Hermann „fleischlos & bio“ 
Blattsalat mit Granatapfel-Dressing   12,90

               ***

Zu Ihrer HAUPTSPEISE ein Salat-frisch-knackig-gesund:

Romana-Salat-Herzen/Bunter Blattsalat 

Gemischter Salat


3,90

Steaks & Burger bei bittermann
Steak-Empfehlung von Grill-Weltmeister Adi Bittermann‘


Unsere Steaks werden für Sie im       KOPA-GRILL    über Holzkohle gegrillt.
Gegrillte  hausgemachte „Cevapcici“
gebranntes Kraut   Karotten-Butter-Sauce

hausgemachte Pommes   12,80

***

Gegrillte Beiriedschnitte 

„Österreichische Kalbin“ 28 Tage gereift

Englisches Gemüse       Erdäpfelstrudel   24,90

***

Gegrilltes Rib Eye Steak ca. 300 g 
„Österreichische Kalbin“ 28 Tage gereift

Grillgemüse & hausgemachte Pommes    Knoblauchsauce   34,00

***

Baby-Back-Ribs 

 Karree-Ripperl oder auch loin-ribs genannt vom Tullnerfelder Schwein
Marinade von Grillweltmeister Adi bittermann

im Smoker 6 Stunden

Hausgemachte Pommes  &  Coleslaw-Salat   14,80

***
Rinder-Ripperl

Beef Rib – Dino-Rib

sehr gute Alternative zu den üblichen Ribs, viel Fleisch, lange Garzeit, vom Smoker-9 Stunden,

 in den USA als Short-Ribs bekannt, dieser eingene Cut stammt aus dem Bereich zwischen dem Brisket=Rinderbrust und der

 Flanke=Flank-Steak das Geheimnis dieser Rippe: 

niedere Temperatur, lange Garzeit,  zarter Rauch

Hausgemachte Pommes  &  Coleslaw-Salat   19,90

Steak-Empfehlung von 
Grill-Weltmeister Adi Bittermann‘

In unserer bittermann-Küche grillen wir 
mit dem:

KOPA-GRILL= besserer Geschmack mit Holzkohle-Aroma
Die gleichmäßige Wärmeabstrahlung der Holzkohle im Innern des Grillofens führt zu schneller und gleichmäßiger Wärmeverteilung und ermöglicht so eine konstante Zubereitung der Speisen. Die innovative Konstruktion und die hochwertige Herstellung des Grillofens Kopa spiegeln sich in der charakteristischen Textur der Speisen, ihrem verlockendem Duft und dem erstklassigen Geschmack wider.
Sonntag‘s
Grill-Bar & Chill-Bar
16.00-20.00

22.9.2019 

wir freuen uns auf Eure Reservierung !
Grill-Bar 
pro Person 49,00  
 alles zum Selbernehmen -  inkludiert ist:,   verschiedenste Gerichte vom GRILL
GETRÄNKE: Zwettler Bier vom Fass & Spritzer, Sodawasser, Apfelsaft & Traubensaft aus Carnuntum
Chill-Bar
Cocktails & Magnum an der Chill-Bar

Zwei verschiedene Cocktail’s -  je € 9,90 
Carnuntum weiß  &  Carnuntum Rot  -  Preis je Wein
Innereien bei bittermann
Kalbsrahm-Beuschel   Serviettenschnitte
klein 8,80   groß 13,80

***

INNEREIEN & CO.

Die Innereien enthalten viel hochwertiges Eiweiß, viele Mineralien und Spurenelemente.

 Auch Nieren sind gesund: Sie enthalten Vitamin B3, welches wichtig für den Stoffwechsel ist, außerdem viel Kalium für Nerven und Muskeln. 

Leber enthält viel Vitamin A.

„Die Leber ist sozusagen eine Multivitamintablette von Mutter Natur“ !

*****
Mittag´s MENÜ
3 Gang   € 11,80
Donnerstag & Freitag     11:30 – 15:00 Uhr

bittermann -,Gsund & Vital‘
bittermann - ,Klassisch & Guad‘

*****
Dessert bei bittermann
Dreierlei hausgemachte Sorbets  4,80

***

Marillenknödel in Butterbrösel

mit Vanilleschaum  ca.15 min.   8,80

***

Valrhona-Schoko-Tartè
mit marinierten Erdbeeren    6,80
***
Topfencremenockerl

eingelegte Beeren    6,80
***
Gerührter Eiskaffee

Nach Spezialrezept von Adi Bittermann   3,80
***
Palatschinken

Marillenmarmelade  2  Stück   4,80
***
Palatschinken

Vanilleeis   Schokosauce   2  Stück     5,80
***
Kaffee & Spirituosen bei bittermann
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Kaffee von Hausbrandt 
Espresso groß
3,80

Espresso klein 
2,30

Melange 
 3,30

Kaffee Latte 
   3,60

Ristretto
2,30

Heiße Schokolade     3,60
Tee aus der Teebox „Tête à Tee“   3,90
Unsere Destillateure aus Carnuntum   mit den verschiedensten Edelbränden
Petra Kollmann | Heidehof Rupp | Margarete Wiederstein
b & a - birne & apfel  Sonderfüllung für „bettina & adi“   4,90
 „Carnuntum Trester“ ...ein fruchtig-würziges Edeldestillat aus Trester aus heimischen weißen und / oder rotenTrauben-Sorten der Region Carnuntum   4,90
Walnuss-Likör  von Bernhard Rankel   4,90

Wussten  Sie schon...

...weltweit gibt es über 60 Kaffeesorten, aber für die Zubereitung des Kaffeegetränks werden ausschließlich Arabica-Bohnen (rund 75%) und Robusta-Bohnen (25%) verwendet.

Die Kaffeepflanze ist ein immergrüner Strauch aus der Familie der Rötegewächse. Die Blätter sind glänzend, dunkelgrün und spitz. Die weißen Blüten erinnern in Form und intensivem Duft an Jasmin. Die grünen, kirschförmigen Früchte werden rot, wenn sie ganz reif sind. In jeder Kaffeekirsche befinden sich zwei Bohnenhälften, die dort flach sind, wo sie sich berühren und durch eine Furche getrennt, am Rücken sind sie gewölbt. In einigen Fällen, wenn die Frucht am Ende des Zweiges wächst, kann sich im Inneren der Kaffeekirsche nur eine runde Kaffeebohne entwickeln, die Caracolito oder Perlbohne bezeichnet wird.

Willkommen zu Ihrem Exklusiven

Grill-EvenT: 

Weihnachts-Feier-Grill-Buffet

mit Grillweltmeister Adi Bittermann
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Weihnachts-“Grill-Buffet“ 

von Grillweltmeister Adi Bittermann

Menüpreis pro Person 39,00
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SALAT-BUFFET
· Gurken-,Erdäpfel-,Paradeiser-, SALAT

· rahmiger Kraut-Karottensalat BBQ-Style
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GRILL-GERICHTE
· Baby-Back-Ribs & Rinderrippe vom Smoker

· gesmoktes Schulterscherzel vom Donauland Kalb

· Bügeleisensteak von der österreichischen Kalbin vom Gill

· gegrillte Beiriedschnitte – Voralpenland Rind vom Grill

· BBQ-Hendl
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BEILAGEN-BUFFET

· Grillgemüse

· Gefüllte Paradeiser

· WOK-Gemüse

· gegrillte Pilze mariniert

· Gemüsereis

· BBQ-Erdäpfel 
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DESSERT-BUFFET  -  SÜSSER ABSCHLUSS  

· Schoko-Kuchen vom Grill im Glas

· Dörrmarillen-Mandelauflauf mit Vanillesauce

· marinierte Beeren
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Getränke werden nach Verbrauch verrechnet

[image: image17.jpg]



bittermann - Genusswirtshaus
1. Carnuntum Grillschule
Abt Bruno Heinrich Platz 1 | A-2464 Göttlesbrunn
Tel.: 02162/81155    
info@bittermann-vinarium.at   www.bittermann-vinarium.at
Öffnungszeiten 2019
	Genusswirtshaus bittermann
Donnerstag -  Samstag
Küchenzeiten
	10.00 – 23.00 Uhr
11.30 – 22.00 Uhr

	Sonntag
Küchenzeiten


1. Carnuntum Grillschule 

von Grillweltmeister Adi Bittermann
	10.00 – 20.00 Uhr
11.30 – 20.00 Uhr


Montag bis Samstag

GrillKurs-termine 
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www.bittermann-vinarium.at
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           1. Carnuntum Grillschule
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