Kaiserschmanrn friv 4 Personesn

200 ml Mich, 120 g Mehl, 1 Prise, 1 ELSauwe Sahwne, 4 Eiweifs, 80 g
Zucker, 4 Eigell, 2 Eier, 50 g Butterschimalsy, 15 g Rosinen,
50 g Butterflockesv

Schwitt 1

Backofer auf 220°C vorheigen. Midch, Mehl und Salg mit einem
Schneebesen glattrihwen. Anschlieflend die saure Sahwne
unterrivhwen. Eiweifle gusammen mit 50 g Zucker zuw Schinee
schlagen und gusamumen mit dew Eigelbenw und dem Ev vorsichiig
unter dewv Teig misches.

Schwitt 2

Schumalyg inv einer Planne erhitzen und kurg aufschauumen lassen.

Teig hineingiefleny, mit Rosinew bestremen und zugedeckt im Oferv
etwar 15 Minuten backen. Dew Schimawr grob- ivv Stiicke zerteilen

und mit dem restlichen Zucker und den Butterflocken bestireven.

Alles gut vermische.



