Herzlich Willkowumerv inv Osterreich/

Pure osterreichische Lebensowt trifft Klassiker und
Newinterpretationew der Osterreichischen und Internationales
Kiche.
Abgerundet mit dev edlen Weinew dsterreichischer Winger.
Typischv osterreichische Speisen und noumhafte dsterreichische
Winger bringev Ihmew die dsterreichische Lebensfreude niher.
Die folgende Speisekarte verrit,
Osterreich ist nicht weit entfernt.
Ichv verawbeite Grundsdtzlich vuwr Frischprodukte ohne Zusaty-,
und K onservierungsstoffe,
und bereite Ihr Gericht nach Bestellung frischv zu.
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Versuchew Sie den Klassiker ,,Kalbs-Wienerschnitzel*
mitt dieses Gericht habe ichv devw Nationen-Wettkaumpf
gwischen Deutschland,, Italienw und Osterreich inv Mimncherw gewonner

Bestes Nattonalgericht laut Pro7 [ Galileo
Sendungew voww  5.2.2009 (5.1.2010/ 5.1.2011
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Gerne Erfille ich auch Thre speziellenw Beilages-Wiomnsche/
Anderungew fiur einenwAufpreis vonwe€ 1, -
oder fiw eivv gusdtzliches Gedeck fiw € 1,50

Und nuuwv winsche ichv Thnew einevv Gutesnw Appetit oder wie wir inv
Osterreich sagen ,,Mahlzeit”

Ihw Erwinv Bacher & das ,,O drvei-Team

Restaurant ,,O drei“, Inh. Erwin Bacher, Obere Sandstrasse 32, 96049 Bamberg




das Degustationsmeni

Stellen Sie sich Ihw 3 -Gang-Meniv nach Herzenslust selbst aus

wnserer Kouwrte zusammen.
Gerne sind wir IThnew behilflich, die passende Weinbegleitung

Zuwv Meniipreis vow € 33,90
inkl. Weinbegleitung, Kaffee oder Digestif
(1 Glas Wingersekt mit Holunder,
1 Glas Weifi-, oder Rotwein guum Esserv
und 1 Julins Meinl Kaffee oder 1 Hausschnapserl oder 1 Likdr)

der Aperilif
Wingersekt ,Marille”

tin Glay erfrischender Wingersekt mit Mowillenesseng und Likor

Glas 0.11 4,00

Sudsteirischer Birnensekt
tin Glas erfrischender Wingersekt mit Birnenauszing.

Glas 0.11 3,80

Isabellow -Friggonte

tinvherlicher Friggante von Hannes SSU aus der Steiermark
mit wwergleichboaver Walderdbeernote aus der

Isabella-Traunbe; mein absoluter Geheimtipp. Glas 0,1 U 4,50

Haus-Apero-

Weifler Portweiny mit Schweppes Tonic aunfgefullt serviert

mit einer Kapstachelbeere Glas 0.125 U 4,00

Wingersekt mit Holunder

Ein Gla erfrischenden Holundersekt mit Holunderblitenesseng verfeinert.
Glasy 0.1 0 3,80

Wingersekt mit eingelegter Hibiscusblite

Tin Glay erfrischender Sekt aus Osterreich mit einer wildewvw
Hibiscusblitte, einv nicht alltiglicher Genufs. ...

Glas 0.125 U 4,50

Restaurant ,,O drei“, Inh. Erwin Bacher, Obere Sandstrasse 32, 96049 Bamberg



der Stoawt & die Suppe

Vogerlsoadat mit wawrmen Kautoffelscheiben, Speck und £

o Kiwbiskernsl-Dressing

Gemischter Saisonsalat mit Hausdressing

Mawriniertes Filet vom Weideochsen mit lavwarmen Linsensoadat

Gebratene Eiernudeln mit Tofw (Bio), Gemuise und Kirschtomatery
verfeinert mit Steirischemv Kiwbispesto-
alsy Hauptgang

Waldviertler Schwanmumerlsuppe mit rosa Pleffer-Obershaube

»Twroler Hochgeitssuppe”
Tafelspitzbowillon / Mawkklofichew [ Frittates [ Schnittlaunch

Klaussisches Wiener Schnitzel (natiulich vowm Kalb)
mit Wild-Preiselleeren und Petersilien-Erdiipfel 4+
Unser Schinitzel-Teller (fiw alle; die sich nicht entscheides kénnen)

Schweineschnmitzel nach Wiener Art , und Wienerschnitzel
Petersilien-Erdapfel und Preisebeeresy +

Schweineschnitzel nach Wiener Art mit Pomumes frites  +

Gebratenes Filet vom Zuchtwels v Kiwrbiskernmantel
auf Eiernudeln und Steirischew Kiwbis-Pesto-

Rowlade vomw Lachsfilet, gefullt mit getiriffeltem Wivsing
auf Gemisragout mit Muskateller -Schauwnmsofie +

Kalbfleisch-Plangerl mit grimem Plefferradumn
geschwenktes Mawktgemiise und Spiitzle

Kalbsgulasch mit seinem Gemuise geschmort
serviert mit Serviettenknodel

Grillteller ,,© drei
Schweiny, - Kalb, - und Rindfleisch mit Krouterbutter ,
Mavktgemise und Powunes frites

Kalbfleischstireifenv in Steinpilzralunsofie mit Krduter,
serviert mit Butternudelw

Alt-Wiener Zwiebelrostbratenw (nativlich mit Gurkerlfiicher)
serviert mit gebratenen Kivmmel-Evddipfelnv +

Restaurant ,,O drei“, Inh. Erwin Bacher, Obere Sandstrasse 32, 96049 Bamberg
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Zillertaler Kosespitzle mit Speck, Zwiebeln und frischen Krdutern,

serviert mit einem Saisonsalat 9,80
Klaussischer Tafelspity vom Alimo-Rind, Ralhmgemiise,

Apfelkrenv und Rost-Erddpfel + 12,60
Gebratenes Sellerieschuitzerl auf Kivschtomatesw

mit Apfel-Kiwbis-Chutiney und Kraunterkortoffelnv 10,40
Backhenderl mit gemischtew Saisonsalat

aw Steirischem Kiwbiskernsl (20 min. Wawtegeit) 9,60
Kéisefondue / mit mildevw oder wikrzigen Kéise

(a2 Personen) pro-Persow 9,70

(sevviert mit Brotwiwfelnw und Birnenstiicken)

die Beilagerv

Geschwenktes Mowvktgemiise, Port. Pomunes frites 3,50
Portion Wild-Preiselbeeren 1,20
Kleiner Griuner Bedagensalat 2,80

spezielle Senioventeller (kleinere Portionen)

das Dessert

Wouwrmer Tobfenstrudel oder Apfelstrudel mit VanillesofSe 4,30
Lawwawrme GUidbwein-Zwetschkev

mit Bouwrbon-Vanilleeis, Mandeln und Eierlikér 5,10
Wachauer Morillenpalatschinker 3,50
Tiroler Preiselbeer-Palatschinkesn 3,50
Kaiserschmowrn mit Zwetschkevwdster 5,90
tuspalatschinkew ,,Sissi

Cremiges Vanilleeis, heifSe Himbeeren und Schlagobery 5,10
tuspalatschinken ,Wachauw*

mit eingelegteny Marillen, Erdbeereis, Mandeln und Schlagobers 5,10
Stainger Vanilleeis

Bowrbon Vanille-Eiy in gerdstetes Kiwbiskernmantel

mit Kowbiskernol verfeinert 4,70
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