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Sollten Sie einmal Lust auf indische Difte und
Gewulrzmischungen verspiiren, hier sind Sie
an einer guten Adresse. Dieses kleine, von au-

Ben eher unscheinbare Lokal birgt eine anspre-
chende Kombination exotischer Kochkunst
und mitteleuropidischen Restaurantstandards.
Halb indisch, halb franz0sisch — so lautet auch
das Kuchenprogramm des Ehepaars Shaikh,
doch wer wird hier wirklich zu Krevettencock-
tail oder Filet Mignon Nicoise greifen ange-
sichts selcher Verlockungen wie Hummer mit
tropischen Fruchten und Currysauce, Lamm-
fleisch mit Zwiebeln, Tomaten und Ingwer
oder dem zarten gegrillten Hihnerfilet in To-
maten-Mandelcremesauce? Als einfache und
kostliche Vorspeise unbedingt zu empfehlen |
ist das warme, mit Spinat und Schafskise ge-
fallte Fladenbrot. Zum Nachtisch probieren
Sie .Gulab Jamin® es lohnt sich. Zu den mei-
sten indischen Gerichten empfiehlt sich ein
kriftiger Schluck Bier, dementsprechend be- °
scheiden ist auch das Weinangebot. Facit: ein
.Exote® mit (fast Hauben-)Niveau.




